
 
 

Vorspeisen 
 
 

Feldsalat in Himbeer-Walnussdressing 
Krosser Speck 

Nüsse und gemischte Kerne 
 

€ 9,-- 
 
 
 
 

Linsensalat 
Marinierte Black Tiger-Garnelen 

 

€ 15,50 
 
 
 
 

Geräucherte Barbarie-Entenbrust 
auf Selleriesalat 

 

€ 13,50 
 
 
 
 

Lachsterrine 
Auberginenpüree 

Garnelensalat 
 

€ 13,50 
 
 
 
 

Hirschterrine 
Sauce Bearnaise mit herbstlichen Gewürzen 

(Koriander, Kardamom) 
Wildkräutersalat 

 

€ 14,-- 
 
 
 
 
 

 
 



 
 

Suppen 
 
 

Linsensuppe 
 

€   7,50 
 
 

Neuhof - Kartoffelsuppe 
 

€   7,50 
 
 

Kürbis-Apfelsuppe 
 

€   7,50 
 
 

Rinderkraftbrühe 
mit Grießnocken 

 

€   7,50 
 
 

****** 
 

 
Für unsere kleinen Gäste 

 
Pommes frites mit Ketchup oder Mayonnaise 

 

  Kleine Portion         €  4,50 
Große Portion         €  7,-- 

 
 

Wiener Schnitzel 
Erbsen und Karotten, Pommes frites, Ketchup 

 

€  9,50 
 
 

Zwei Kugeln Vanilleeis mit Schokoladensauce 
 

€  6,50 
 
 
 
 
 
 



 
 

Vegetarische Gerichte 
 
 

Serviettenknödel 
Pilzragout 

 

€ 16,50 
 
 

Gebratene Pilze 
Rahmspinat 

Tofu-Gemüsebällchen 
 

€ 19,50 
 

 
****** 

 

 
Fischgerichte 

 
 

Wirsing-Lachsroulade 
Dijon-Senf-Sauce 
Dampfkartoffeln 

 

€ 25,-- 
 
 

Gebratenes Zanderfilet auf Sauce Kardinal 
Zucchini-Tomatengemüse 

Fettuccini 
 

€ 26,-- 
 
 

Gebratener Seeteufel 
auf Rahmspinat 

Nudeln 
 

€ 31,-- 
 
 
 
 
 
 



 
 

Fleischgerichte 
 
 

Geschmorte Rinderroulade 
Burgundersauce 

Rotkohl, Kartoffelpüree 
 

€ 24,-- 
 
 

Maispoulardenbrust 
mit Kräuterkruste überbacken 

Feigensauce, Sauerkraut 
Schwenkkartoffeln 

 

€ 26,-- 
 
 

Rinderfiletscheiben 
in Rahmsauce mit Pilzen 

Bandnudeln, gemischter Salat 
 

€ 26,50 
 
 

Filetsteak vom Rind, Pfeffersauce 
Verschiedene Gemüse, Kartoffelgratin 

 

€ 29,-- 
 
 

Für zwei Personen 
 

Chateaubriand, Sauce Bearnaise 
Verschiedene Gemüse, Kartoffelgratin 

 

pro Person € 32,-- 
 
 

Rehrücken rosa gebraten 
Wacholdersauce, Preiselbeeren 

Edelpilze, Broccoli 
Haselnussspätzle 

 

pro Person € 38,-- 
 
 
 
 
 
 



Desserts 
 

Grapefruittarte, Brombeerkompott 
 

€ 9,50 
 

Schokoladenmousse 
Pflaumensorbet, Birnenkompott 

 

€ 9,50 
 

Warmer Apfelpfannkuchen 
Vanilleeis 

 

€ 9,50 
 

eine Kugel Sorbet 
in Sekt                      €   6,-- 
in Champagner        €  8,50 

 
****** 

 
Französische Käseauswahl 
- Brie, Comté, Roquefort - 
Feigensenf und Trauben 

 

€ 12,50 
 

und als kulinarische Ergänzung 
 

2004er Herxheimer Himmelreich 
Riesling Beerenauslese        0,1 l    € 13,-- 

 
****** 

 
Kaffee-Spezialitäten 

 
Tasse Kaffee €   2,60 
Espresso €   2,60 
Espresso doppelt €   5,20 

   Cappuccino                                                    €   4,-- 
 

 Alle Preise in Euro. In den Preisen sind Service und Mehrwertsteuer enthalten. 
 
 

Über Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können, 
informieren wir Sie in einem speziellen Exemplar unserer Speisekarte. 

Wir stehen gern zu Ihrer Verfügung. 


