
 

 

  € 

Vorspeisen 
 

Frühlingssalate mit Hausmacher Dressing, 

Croutons und verschiedene Kerne, Kräuterschmand   14,00 
 

Gebratene Waldpilze                                                zusätzlich     11,80 

Drei Gambas                                                            zusätzlich     18,50 
 

 

 

Vitello Tonnato, Rucolasalat 

Kapern-Äpfel und Grana Padano                                                21,00 
 
 

 

Norweger Rauchlachsscheiben 

Honig-Senfsauce, Salatbukett 20,70 
 

 

 

Salat von Louisiana-Flusskrebsschwänzen mit Algen 

Schwarzer Sesam und Glasnudeln 

Limonen-Joghurtcreme 21,80 
 

 

***** 
 

 

Suppen 
 

 

Kartoffelsuppe 

Croutons und Crème fraîche  8,50 

 

 

Consommé vom Rind 

mit Eierstich und Gemüsestreifen    9,50 

 

 

Bärlauch-Rahmsuppe  9,50 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 € 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Wiener Schnitzel, verschiedene Gemüse 

Pommes frites, Ketchup oder Mayonnaise      14,00 
 

 

***** 
 

 

Pasta-Gericht 
 

Asiatische Gemüse in Kokos-Mangosauce  

mit gelbem Curry, Fettuccine 24,50 
 

 

***** 
 

 

Veganes Gericht 
 

Geschnetzeltes Soja in Tomatensugo 

Fregola Sarda 26,50 

 
 

 

***** 
 

 

Fischgerichte 
 

Filet von der Dorade Royal 

auf Spinatnudeln, halbgetrocknete Tomaten, Safransauce 34,50 

 

 

Seligenstädter Saiblingsfilets 

Fenchelgemüse in Rieslingrahm 

Petersilienkartoffeln     32,00 
 

 

 
 

 



 

 

 

 

 

   € 

Fleischgerichte 
 

Filetsteak vom Argentinischen Rind 

Grüne Pfefferrahmsauce 

Bohnengemüse 

Rosmarinkartoffeln 42,00 

 

 

Gebratene Maispoulardenbrust 

Curry-Mangosauce 

Wilder Broccoli, Basmatireis 29,50 

 

 

Filetspitzen in Rahmsauce 

mit Roter Beete, sauren Gurken und Champignons 

Butternudeln 

Gemischte Blattsalate 29,50 

 

 

Jungschweinmedaillons 

-in Weißbrot und Käse gebraten- 

Estragonsauce 

Ratatouille, sautierte Drillinge 34,50 

 

 

 

 

Für 2 Personen 

 

Chateaubriand 

Sauce Béarnaise 

Gebratene Waldpilze 

Verschiedene Gemüse 

Kartoffelgratin                                                   pro Person  45,-- 

 

 

 

 



 

 

 

 

 € 

Desserts 
 

 

Haselnussparfait 

Himbeersauce 12,50 
 

 

Rhabarber-Erdbeerragout 

Vanilleeis 13,00 
 

 

Pfirsichmousse 

Sauce von Valrhona-Schokolade 14,00 
 

 

Sorbet-Variation 

mit marinierten Früchten 15,00 
 

 

Dessert-Variation Neuhof 

- Komposition von verschiedenen Desserts -  15,50 
 

 

***** 
 

 

Käseauswahl 
 

Gorgonzola, Bergkäse, Ziegenmilchkäse,-Coulommiers 

Dattelbrot und Feigensenf 18,50 
 

***** 
 

Kaffee-Spezialitäten 
 

Tasse Kaffee     2,60 

Espresso     2,60 

Espresso doppelt     5,20 

Cappuccino       4,00 

 

 

Alle Preise in Euro. 

In den Preisen sind Service und Mehrwertsteuer enthalten. 


