SPARGELKARTE

Spargelgerichte

Stangespargel klassisch
Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter
Neue Kartoffeln oder Pfannkuchen

Stangenspargel

mit gekochtem Schinken und Parmesan (berbacken

braune Butter
neue Kartoffeln oder Pfannkuchen

Spargelbeilagen

Farmerschinken gekocht
Steirischer Vulcano-Schopfschinken
Gemischter Schinken

1 Stiick Wiener Schnitzel vom Kalb

1 Stlick Tournedos von der Rinderlende
1 Stuick Lachsfilet gebraten

3 Stiick Gambas

Unsere Spargelwein-Empfehlung

2023er C F Silvaner trocken
Weingut Furst Lowenstein 0,251
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