
 

 

 

  € 

Vorspeisen 
 

Sommerliche Blattsalate in Hausmacher Dressing, 

Croutons und Kürbiskerne, Schnittlauchschmand   12,50 
 

mit gebratenen Pfifferlingen                                    zusätzlich     10,50 
 

 

Hausgebeizte Scheiben vom Fjordlachs 

Honig-Senfsauce 

Salatbukett 18,50 
 

 

Gekochte Rinderzunge - gepökelt 

Salatspitzen in Meerrettich-Radieschendressing   20,50 
 

 

Pulpo mariniert mit Paprika, 

Mango und Avocado-Salat      21,50 
 

 

***** 
 

 

Suppen 
 

Kartoffelsuppe 

mit Croutons und Crème fraîche  8,50 

 

Kraftbrühe vom Tafelspitz 

mit Kräuterbiskuit    9,50 

 

Rahmsuppe von Pfifferlingen 

mit Schnittlauchsahne  9,50 
 

Geeiste Gurkensuppe mit Sauerrahm und Dill 

Hausgebeizte Lachsstreifen                                                          9,50 
 

Gazpacho mit Ziegenkäse-Eis                                                     10,50 

 

 

 

 



 € 

 

 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Wiener Schnitzel, verschiedene Gemüse 

Pommes frites, Ketchup oder Mayonnaise      14,00 
 

 

***** 
 

 

Vegetarisch 
 

Maniok-Curry mit Paprika und Broccoli 

Kokosmilch 

Shizo-Kresse 24,50 

 

 

Fettuccine 

Pfifferlinge in Kräuterrahm 24,50 
 

 

***** 
 

 

Fischgerichte 
 

 

Filet vom Loup de mer 

auf Erbsenpüree 

Krebsschaum 

Pikanter Couscous-Salat mit Minze 33,50 

 

 

Gebratenes Steinbeißerfilet 

Rieslingsauce 

Kandierte Tomaten 

Kartoffel-Gurkenragout          32,00 
 

 

 

 

 

 



 
 

 

   € 

Fleischgerichte 
 

Argentinisches Rinderfiletsteak 

Madeirasauce 

Prinzessbohnen 

Elsässer Bratkartoffeln 42,00 

 

 

 

Kikok-Maishähnchenbrust 

Pfifferlingragout 

Butternudeln 29,50 

 

 

 

Entrecôte vom Kalb 

auf Pfifferling-Risotto 

Gremolata 34,50 

 

 

 

Geschmorte Ochsenbacke 

in Portweinjus 

Marktgemüse 

Petersilienkartoffeln 28,50 

 

 

 

Für 2 Personen 

 

Chateaubriand 

Sauce Béarnaise 

Gebratene Pfifferlinge 

Grilltomate 

Verschiedene Gemüse 

Kartoffelgratin                                                        pro Person 45,00 

 

 

 

 



 

 

 

 € 

Desserts 
 

Bourbon Vanille-Panna Cotta 

Süßkirsch-Kompott 13,00 
 

 

Marinierte Beeren 

Mojito-Sorbet 13,00 
 

 

Karamellisierte Ananasscheiben 

Kokoseis 13,00 
 

 

 

Dessert-Variation Neuhof 

- Komposition von verschiedenen Desserts -  15,50 
 

 

***** 
 

 

Käseauswahl 
 

Gorgonzola, Bergkäse, Ziegenmilchkäse, Coulommiers 

Dattelbrot und Feigensenf 18,50 
 

 

***** 
 

 

Kaffee-Spezialitäten 
 

Tasse Kaffee     2,60 

Espresso     2,60 

Espresso doppelt     5,20 

Cappuccino       4,00 

 

 

 

 

 

Alle Preise in Euro. 

In den Preisen sind Service und Mehrwertsteuer enthalten. 


