»Gans schén knusprig*
heilt es ab Donnerstag, 13 November 2025

Unser Meniivorschlag:

Gebratene Ganseleber
Feldsalat mit Himbeer-Walnussdressing
Krosser Speck und Croutons

Freilandgans mit Fullung
Schmorapfel, glacierte Maronen
Rotkohl, hausgemachte KartoffelkléRRe

Mandarinenparfait
Spekulatiussauce

€ 75,00
Dazu empfehlen wir lhnen
Rotweinspezialitaten aus Deutschland,
Frankreich, Italien und Spanien.
Ab funf Personen tranchieren wir
lhre ofenfrische Gans am Tisch.

Sind Sie neugierig geworden?
Dann reservieren Sie sich lhren Tisch rechtzeitig.

Ob alleine, zu zweit,

als Familien- oder Firmenessen.

Sie selbst finden den richtigen Anlaf3.

Und wir geben lhnen den passenden Rahmen.
Wir freuen uns auf Sie!

Gastlicleit bat enern Nammesn.
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