
  

  

   €  

Vorspeisen  

  

Frühlingssalate mit Hausmacher Dressing,  

Croutons und verschiedene Kerne, Kräuterschmand                    12,00 

 

Gebratene Gambas                                                    zusätzlich    14,50 

 

 

Bunter Spargelsalat in Bärlauch-Vinaigrette  

mit Paprikawürfeln und gehacktem Ei 

Streifen vom geräucherten Norweger Lachs               21,50 

 

Carpaccio von Wassermelone mit altem Balsamico 

Rucolasalat, geflämmter Ziegenkäse                                            19,50 

 

Marinierter Stangenspargel mit Shizokresse  

Holländisches Matjesdoppelfilet, rote Zwiebelringe                   21,50  

  
 

Vitello Tonato 

Rosa Scheiben vom Kalbfleisch 

Thunfischsauce                  22,50 

  

*****  

  

Suppen  

  

Kraftbrühe vom Tafelspitz  

mit Pfannkuchenstreifen            9,50  

  

Kartoffelsuppe  

Croutons und Crème fraîche                                                         8,50  

  

Spargelcrèmesuppe mit Mandelsahne                                          8,50  

 



  

  

 

Für unsere kleinen Gäste  

  

Wiener Schnitzel, verschiedene Marktgemüse  

€  

Pommes frites, Ketchup oder Mayonnaise  

  

  

 

 

 

Vegetarisches Gericht 

 

Süss-saures Asia-Gemüse 

Basmatireis 

 

 

 
                                                     ***** 

 

 

 

 

Fischgerichte 

     14,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

     18,50  

Gebratenes Lachsfilet 

Buttercremesauce 

Wilder Broccoli 

Salzkartoffeln 

 

 

Tigergarnele und Jacobsmuschel 

Spargelrisotto 

  

 

 

29,50 

 

 

 

32,50 

   

  

  

 

  



  

  

 

Fleischgerichte  

  

Filetsteak vom Argentinischen Rind  

Cognac-Rahmsauce 

Junge Bohnen 

   €  

Gebratene Elsässer Kartoffeln  

  

  

Neuseeland-Lammrückenfilet mit Panko-Kräuterbröseln   

Rosmarin-Balsamicosauce 

Sautierter grüner und weißer Spargel  

 42,00  

Kartoffelwürfeln  

  

  

Maispoulardenbrust 

 34,50  

Süss-Saures Asia-Gemüse 

Basmatireis 

  

  

Gebratene Filetstreifen vom Rind 

Pilzrahmsauce 

  

29,50  

Fettuccine 

Gemischte Blattsalate 

 

  

  

  

  

Für 2 Personen  

  

Chateaubriand  

Sauce Béarnaise  

Marktgemüse 

Stangenspargel 

  

 29,50 

Kartoffelgratin                                                   pro Person    45,00  

  



 € 

Desserts  

  

  

Crème brulée  

Limettensorbet 14,00  

  
  

Erdbeeren Neuhof-Art   

- Schlagsahne mit Grand Marnier und 

Erdbeerstückchen -  

Vanilleeis  14,00  
 

  

Waldbeerenparfait 

Valrhona-Schokoladensauce 13,00  
  

 

Dessert-Variation Neuhof 

-Komposition von verschiedenen Desserts-        15,50 

 

 

*****  

  

Käseauswahl  

  

Gorgonzola, Bergkäse, Ziegenmilchkäse, Coulommiers  

Dattelbrot und Feigensenf  18,50  
  

*****  
  

Kaffee-Spezialitäten  

  

Tasse Kaffee        3,00 

Espresso        3,00 

Espresso doppelt        5,50  

Cappuccino           4,50  

  

  

Alle Preise in Euro.  

In den Preisen sind Service und Mehrwertsteuer enthalten.  


