
 

 

 

  € 

Vorspeisen 
 

Sommerliche Blattsalate in Hausmacher Dressing, 

Croutons und Kürbiskerne, Schnittlauchschmand 12,50 

 

mit gebratenen Pfifferlingen                                  zusätzlich       11,50 
 

 

Norweger Räucherlachsscheiben, Grönland-Shrimps 

Gurkensalat in Joghurtdressing 

Grüner Meerrettich 22,50 
 

 

Sülze von Pfifferlingen 

Wildkräutersalat, grüne Soße      21,50 
 

 

Pulpo und Baby-Calamari 

Marinierte Bohnen 

Gremolata         21,50 
 

 

Roastbeef, Remouladensauce 

Gepickeltes Gemüse 

Elsässer Bratkartoffeln       24,50 

 

***** 

 

Suppen 
 

Kartoffelsuppe 

mit Croutons und Crème fraîche  8,50 

 

Kraftbrühe vom Tafelspitz 

mit Markklößchen und Gemüsestreifen    9,50 

 

Rahmsuppe von Pfifferlingen  9,50 
 

Geeiste Gurkensuppe mit Sauerrahm und Dill 

Hausgebeizte Lachsstreifen                                                          9,50 
 

Gazpacho                                                                                    10,50 

 



 

 

 

 € 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Wiener Schnitzel, verschiedene Gemüse 

Pommes frites, Ketchup oder Mayonnaise      14,00 
 

 

***** 
 

 

Vegan 
 

Süss-saures Asia-Gemüse 

Basmatireis 18,50 

 

Vegetarisch 
 

Geschmorte Aubergine auf Fregola Sarda 

Tomatensugo, Parmesanschaum 24,50 

 

Pastagericht 
 

Fettuccine 

Pfifferlinge in Rahm, gemischter Salat 26,50 
 

 

***** 
 

 

Fischgerichte 
 

 

Gebratene Tigergarnelen 

Sauce Rouille 

Gegrillte Paprika 

Schwarzer Reis 34,00 

 

 

Seesaibling 

Petersilienpüree 

Butterkartoffeln            32,00 
 



 

 

 
 

   € 

Fleischgerichte 
 

Filetsteak vom argentinischen Angus Rind 

Pfefferrahmsauce 

Prinzessbohnen 

Elsässer Bratkartoffeln 42,00 

 

 

Lammcarré 

Balsamicosauce 

Sautierter Blattspinat 

Kartoffelterrine 36,50 

 

 

Maispoulardenbrust 

Süss-saures Asia-Gemüse 

Basmatireis 29,50 

 

 

 

Geschmorte Ochsenbacke vom Weiderind 

Portweinsauce 

Glaciertes Rübengemüse 

Kartoffelpüree 29,50 

 

 

 

Für 2 Personen 

 

Chateaubriand 

Sauce Béarnaise 

Marktgemüse 

Gebratene Pfifferlinge 

Kartoffelgratin                                                        pro Person 47,00 

 

 

 

 



 

 

 

 

 € 

Desserts 
 

Schokoladenparfait mit Pistazien 

Marinierte Beeren 13,50 

 

Crema Catalana 

Mojitoeis 14,50 

 

Orangenmousse 

Schokoladensauce 13,50 

 

Ananas-Carpaccio 

Sambucasauce 

Salz-Karamelleis 14,00 
 

Dessert-Variation Neuhof 

- Komposition von verschiedenen Desserts -  15,50 
 

 

***** 
 

 

Käseauswahl 
 

Gorgonzola, Bergkäse, Ziegenmilchkäse, Coulommiers 

Dattelbrot und Feigensenf 18,50 
 

 

***** 
 

 

Kaffee-Spezialitäten 
 

Tasse Kaffee     3,00 

Espresso     3,00 

Espresso doppelt     5,50 

Cappuccino       4,50 

 

 

Alle Preise in Euro. 

In den Preisen sind Service und Mehrwertsteuer enthalten. 


